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DU BOIS

LES DEUX JOURS

Exploitation certifiée en agriculture
biologique. Petit élevage diversifié
(cochons, moutons, poules) en patu-
rage tournant. Cultures maraichéres
proposées en auto-récolte : petits
fruits et légumes ainsi que cultures
fourragéres. Apiculture : production de
miel et de bougies en cire d'abeilles.
Découverte : tour de la ferme en
tracteur, nourrissage des animaux,
présentation des différentes parcelles
maraichéres (y compris serres) et enclos
d'élevage, cocottes en papier sur le
théme de la ferme, atelier vannerie.
Dégustation de miel, barbecue de
saucisses de porc, quiches végé,
bar. Vente directe de courgettes

et framboises. Vélo-blender pour
milkshakes.

Détente : contes pour enfants sur la
nature et I'agriculture, toboggans
fermiers, tyrolienne pour enfants,
bac a sable, grimages a I'argile et
concours de dessin, musique.
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LA FERME :
LOUIS LEGRAND

LES DEUX JOURS

Elevage de canards, culture de

mais, froment et autres céréales.
Transformation en produits dérivés :
foie gras, patés, confits, rillettes et
autres spécialités.

Découverte : visites guidées avec
informations sur I'histoire de la ferme,
I'élevage du canard de la naissance a
I'engraissement et la production de
foie gras.

Dégustation en fin de circuit pour
tous les visiteurs, point de vente des
produits de la ferme, restauration a
base de produits issus de I'élevage
(foie gras, patés, rillettes, cassoulet
au confit de canard, cuisses confites
a l'orange).

Détente : nourrissage des animaux,
chateau gonflable, jeux en bois,
dessins, balades en caléche.
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LA GRANGE
DE LA COURTE

LES DEUX JOURS

Exploitation agricole diversifiée
comprenant |'élevage ovin, équestre
et de volailles. Production de cultures
variées telles que pommes de terre,
blé, colza et betteraves sucriéres. Le
domaine dispose également d'un
restaurant et propose la vente directe
de ses produits a la ferme.
Découverte : visites guidées de la
ferme et de ses différentes cultures,
nourrissage des animaux, conférence
et échange entre riverains et
agriculteurs.

Dégustation des produits de la ferme
apreés la visite et la conférence.
Détente : balade en chariot,
promenade pédestre a travers le
village, village enfants avec structures
gonflables, circuit de tracteur a
pédales, grimages.
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Bruno Harmant

Chemin aux Loups 7,

7190 Ecaussinnes
0489/41.41.86
virginie.gilbert@gmail.com
www.aloreedubois.be

@ Aloreedubois

Louis Legrand

Rue de Nechin 78,

7520 Templeuve
0496/50.33.40
ferme_louis_legrand@yahoo.fr
www.fermelouislegrand.be

@ Ferme Louis Legrand

Francois Lejeune

Rue Haute 42,

6567 Merbes-le-Chateau
0479/76.20.51
lagrangedelacourte@gmail.com
www.lafermedelacourte.com

0 Lagrangedelacourte

LE DOMAINE
DU CHANT
D’'EOLE

LES DEUX JOURS

Domaine viticole de plus de 470.000
pieds de vigne spécialisé dans la
production de vins effervescents (Brut
Blanc de Blancs, Brut Rosé, Elixir
Saint-Georges et Eole Belgian Spritz)
gréce a une méthode traditionnelle.
Ce domaine est également un lieu de
gastronomie avec deux restaurants
et d'activités tout public : accueil de
groupes, entreprises, événements,
spectacles, concerts... Enfin, le
domaine propose la gamme de
cosmétiques « Maison Eole »,
premiére ligne belge de soins issus
de la vigne. Vente directe sur place.
Découverte : plus de 10 panneaux
didactiques vous emménent a la
découverte du vignoble en flanant, a
votre rythme, en toute liberté.
Dégustation des produits du
vignoble directement dans les deux
restaurants du domaine, bar.
Détente : balade libre sur le
domaine.
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LA CENSE
DU MAIRE

LES DEUX JOURS

Elevage de bovins de race Aubrac.
Petit élevage diversifié.

Découverte : visite de la ferme,
sensibilisation avec panneaux
didactiques.

Dégustation des produits de
I'exploitation, petit-déjeuner fermier,
barbecue.

Détente : chateau gonflable, balade
champétre a pied et en caléche,
concert.
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HAINAUT

FERME
CARRETTE

LES DEUX JOURS

Transformation laitiére, élevage de
bovins et cultures.

Découverte : Visites libres,
démonstration de traite robotisée,
élevage de bovins (laitiéres et un peu
viandeux), cultures.

Dégustation : vente a la ferme des
produits de I'exploitation, petite
restauration, buvette.

Détente : chateau gonflable,
trampoline, concours de dessin.
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Hubert Ewbank

Grand Route 58,

7040 Quévy-le-Grand
0493/88.23.51
Aurore.dubuisson@chantdeole.be
www.chantdeole.be

O Chantdeole

Chantal Van Nieuwenhuyse
Rue de Sin 42,

7622 Laplaigne
0476/20.46.87
chantal.vn@hotmail.fr

0 La Cense du Maire

Jean Yves et Héléne Carrette
Rue d'Ainiéres 7,

7910 Frasnes-lez-Anvaing
0496/187467
jeanyves.carrette@gmail.com
O La Baratte d'Hélene



HAINAUT
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LA FERME
DU MOULIN

LES DEUX JOURS

Fromagerie, boucherie-charcuterie.
Vente directe a la ferme, magasin
ouvert en continu.

Découverte : visites guidées,
démonstration de la traite, panneaux
explicatifs sur les races d'élevage.
Dégustation : petit-déjeuner avec les
produits de la ferme (de 8h a 10h30),
repas avec jambon a la broche et
|égumes bio suivi d'une glace de la
ferme (de 12h30 a 14h).

Détente : labyrinthe de ballots,
chéateau gonflable, jeux en bois,
grimages, jeu concours.
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LA CHEVRERIE
BIO DE PIPAIX

LES DEUX JOURS

Ferme éco-responsable familiale
produisant des fromages et yaourts a
base de lait de chévre. Vente directe
sur |'exploitation.

Découverte : visites guidées,
conférence sur le bien-étre animal

en élevage de Frédéric Verscheure,
biberonnage des chevreaux par les
enfants, salle « bio » avec le
document «Démystifier le bio»,
expérience de traite a la main, atelier
et concours de fourchage de petits
ballots de paille, atelier de fabrication
de ricotta et de pain artisanal.
Dégustation de fromages de la
chévrerie. Petite restauration (pain
saucisse), bar avec uniquement des
boissons produites dans un rayon de
10 km, possibilité de déguster une
assiette de fromages et des quiches
au fromage de la chévrerie. Petit
marché du terroir, magasin de la
chévrerie ouvert.

Détente : chateau gonflable,
concours de dessin, balades avec les
chevreaux et les chévres en prairies.
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LA FERME ®
DU CHAMP
DU LOUP

LES DEUX JOURS

Ferme pédagogique agréée. Elevage
bovin (Holstein et Montbéliarde).
Cultures de mais et de froment.
Fromagerie a la ferme, fabrication
de produits laitiers (beurre, yaourt,
glaces, ...).

Découverte de la traite,
démonstration équestre et tiercé de
canards, tonte de moutons, parcours
psychomoteur pour enfants (chemin
du lait, de la traite de la fausse vache
jusqu'au frigo de la maison).
Dégustation de produits du terroir,
vente a la ferme.

Détente : chateau gonflable,
grimages, parcours pieds nus, tours
en poneys, caléche, tracteur.
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Francois Dubois

Rue des Héros de Roumont 26,
7950 Grosage

0499/41.57.65
lefermedumoulin@gmail.com
@Ferme Du Moulin Dubois

Frédéric Verscheure
Chemin de Bariseul 5,
7904 Leuze-en-Hainaut
0489/35.74.43
chevrerie.bio@pipaix.com
www.chevrerie.pipaix.com
© Chévrerie de Pipaix

Benoit Basile

Rue du Champ Loup 14,

6540 Lobbes

0494/19.87.14
info@lafermeduchampduloup.be
www.lafermeduchampduloup.be

O Ferme du Champ du Loup Lobbes
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FERME n
DORLOU

LES DEUX JOURS

Agriculture biologique, vente directe,
épicerie bio, camping et ferme
pédagogique. Elevage de vaches,
cochons, lapins, poules, canards,
moutons. Vergers et maraichage.
Découverte : visites guidées et
exposition agricole historique.
Dégustation : restauration le midi
(barbecue), ouverture du magasin,
de la boucherie et de la boulangerie
avec vente des produits de
I'exploitation ainsi que de ceux des
producteurs partenaires de la région,
dégustation des productions locales.
Détente : accompagnement musical,
activités pour enfants, dessin, chasse
aux questions-réponses, jeu de balles
de paille, promenade en charrette.

@00000

<)

L'ESCARGOT)
D'OR

LES DEUX JOURS

Ferme hélicicole. Atelier de
transformation et vente directe a
I"exploitation.

Découverte : visite des serres

d'élevage avec explication sur la vie

des escargots.

Dégustation des produits,
restauration sur place a base des
produits de |'exploitation. Vente
directe a la ferme.

Détente : chateau gonflable,
concours de dessin.
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DES CERISIERS

DIMANCHE 29 JUIN

Elevage de chévres et vente directe a
la ferme de produits laitiers.
Découverte : visites guidées pour
découvrir le quotidien de la
chévrerie, les chévres et leur milieu,
mise en prairie des chévres.
Dégustation et vente de fromages,
petite restauration, bar.

Détente : balade fléchée, chateau
gonflable, balade en tracteur.
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Freddy Vander Donckt
Vieux Moulin 48,

7890 Ellezelles
0498/59.09.54
wodecq@fermedorlou.be
www.fermedorlou.be

O La Ferme du DérloG

Jean-Pierre Vancoillie
Chemin Momirel 25,

7540 Kain

069/23.20.50 - 0479/48.53.24
info@lescargotdor.net
www.lescargotdor.be

0O L'escargot d'Or

Claire Joly

Chemin de Bateau 1b,

7040 Quévy-le-Petit
0474/94.75.87
chevreriedescerisiers@gmail.com
O Chévrerie des Cerisiers



HAINAUT

LA FERME

LES DEUX JOURS

La Ferme du Parc est une exploitation
familiale qui ouvre ses portes au
public depuis de nombreuses années.
A l'occasion des Journées Fermes
Ouvertes 2025, la Ferme du Parc rend
hommage a Vincent Vandevelde, son
agriculteur et propriétaire disparu en
juillet 2024, en mettant en avant son
engagement, ses valeurs et I'héritage
qu'il laisse a I'exploitation.
Découverte : visites guidées des
cultures en char a banc, exploration
de la ferme et rencontre avec ses
animaux, démonstrations de
maréchal-ferrant, exposition photo
sur |'histoire de la ferme, présentation
des chevaux de |'élevage Al Manzah
Arabians (chevaux pur-sang arabes)
Dégustation des produits fermiers
locaux, frites et burgers a base de
viande locale, assiettes de tapas
composées de produits régionaux et
marché de terroir avec producteurs et
artisans locaux.

Détente : chateau gonflable, marche,
bingo et concert.
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DU PLANOIS

LES DEUX JOURS

Ferme certifiée bio depuis 2014,
spécialisée en polyculture-élevage sur
une vingtaine d’hectares, avec un
troupeau de chévres, de brebis
laitiéres et de poulets de chair. Toute
la production laitiére est transformée
en fromages (frais, brie, tomes), en
yaourts et en glaces. Le magasin a la
ferme propose des produits laitiers,
ceufs, volailles, miel, légumes,
boissons, etc.

Découverte : circuit aventure sur
I'élevage et les cultures de la ferme,
explication sur la fabrication du
fromage.

Dégustation des produits de la
ferme.

Détente : chateau gonflable,
grimages.
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LA FERME
DU TILLEUL

DIMANCHE 29 JUIN

Ferme familiale maraichére, Iégumes
variés et certifiés bio, poules
pondeuses (poulailler mobile). Atelier
de production artisanale de
croquettes de pommes de terre.
Découverte : visites guidées,
affichage didactique, initiation a la
taille des plants de tomates.
Dégustation des légumes de la
ferme via des petites préparations.
Détente : chateau gonflable,
concours de dessin.
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Marie-Julie Vandevelde - L ine
Rue la Roche 13,

7870 Lens (Montignies-Lez-Lens)
0472/801.971
info@fermeduparc.be
www.fermeduparc.be

@ La Ferme du Parc 7870

coise Lecoq

Rue de la Chapelle au Foya 22,
7090 Hennuyeres
0474/47.61.35
fermeduplanois@gmail.com
www.lafermeduplanois.be

@ La Ferme du Planois
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Catherine Claeys

Rue de Graty 30, 7830 Hoves
0470/61.75.61
ca.claeys@laposte.net

La coopérative La Mauvaise Herbe,
née a Grune, rassemble producteurs
et citoyens autour d'un maraichage
bio respectueux du Vivant et d'une
épicerie locale a Nassogne.
Découverte : Visites thématiques des
cultures, présentation du design
permacole, démonstrations en
traction chevaline et découverte de
I'initiative citoyenne « Caravane de la
Souveraineté alimentaire ».
Dégustation : Produits du
maraichage et des coopérateurs a
savourer sur place : biéres, jus,
hamburgers, planche apéritive,
crépes, le tout 100% local.

Détente : Jeux en plein air (péche a
la sciure, molky, etc.), balade en
caléche, zone détente et activités
didactiques.
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Fanny Lecrombs

Rue du centre (face au n° 28),

6952 Grune

0474/96.03.02 - 0479/17.63.23
cercledesoutien@lamauvaiseherbe.bio
www.lamauvaiseherbe.bio

@ La mauvaise herbe

La Ferme Ponts du Ciel est une ferme
biodynamique diversifiée alliant
production agricole, transformation
sur place, activités pédagogiques et
engagement social, dans une
dynamique collective et coopérative.
Découverte : visites guidées,
exposition de certaines machines
agricoles, photos et affiches retracant
I"évolution du projet, atelier de
transformation laitiére, cercle de
partage autour de I'agriculture, traite
en prairie et nourrissage des veaux et
des cochons en fin de journée.
Dégustation de lait cru, petite
restauration (pizzas au levain cuites au
feu de bois, hamburgers, cheesecake,
glaces, yaourts). Produits de la ferme
en vente au magasin.

Détente : jeux en bois, « espace zen »
dans le foin, musique d’ambiance.
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Murielle Keirse

Rue Arc-en-Ciel 59,

6680 Sainte-Ode
0499/33.52.11
fermekeirse@gmail.com
www.fermepontsduciel.be
@ Ferme Ponts du Ciel

Ferme certifiée biologique, spécialisée
dans |'élevage d'anes, de moutons,
de chévres et de lapins. Production
de lait d'anesse destiné a la
consommation et a la fabrication de
produits de soins cosmétiques.
Découverte : caresses des anes dans
leur prairie, explications
personnalisées sur |'élevage,
|'éducation, la production de lait, ...
Dégustation : produits a base de lait
d'anesse, petite restauration avec des
produits locaux.

Détente : balades a dos d'ane,
grimages pour enfants, jeu concours.
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Pascal Delperdange

Rue du Wez 34,

6640 Vaux-sur-Sare
0479/36.87.86
info@naturanecosmetics.com
www.naturane.be

O Naturane



